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Cocción
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UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALÉ PESO CAJA

Just for
Bread Lovers

PAIN CHOCOLAT 75
PA00081

BOLLERÍA
Precocido y ultracongelado.

75 g* 

40x40x20** 60 4,5 kg

Neutro

60

La compañía más dulce

Nuestras piezas de bollería son perfectas para tus desayunos o meriendas. 
De fácil preparación y de una excelente calidad. 

Puedes utilizar nuestra bollería neutra o rellenarla con embutidos, quesos, vegetales, chocolate…

Harina de trigo, mantequilla pura de Bretaña 21%, agua, chocolate 12,5% (azúcar, cacao, manteca de 
cacao, emulgente: lecitina soja), azúcar de caña 4,5%, levadura masa madre, gluten de trigo, huevos, sal, 
leche entera en polvo, azúcar, levadura de trigo, emulgente E-472e, agente de tratamiento de harina 
E300, colorante: beta caroteno de origen natural, enzima.

Contiene gluten, huevos, lactosa. Puede contener trazas de soja, nueces, sésamo, nueces de pecan, avellanas y almendras.

11 x 4,5**

-18ºC 20’ 165 ºC -  0% 20’-22’
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